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Termin konania:
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odchod 11.10.2015

Vysielajlca organizacia: SOS gastronomie a
cestovneho ruchu.

Prijimajuca organizacia:
Obchocvjm' akademie a Hotelova skola Havlickuv
Brod, Ceska republika

Pocet Ucastnikov: 12
Sprevadzajuca osoba: 1
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Ciel projektu:

realizovanim projektu chceme podporit’ ziskanie praktickych

zrucnosti u studentov a umoznit’ im rozvoj odbornych skusenosti,
odlisnych postupov pri vykone profesie, ziskat’ zrucnosti v oblasti
gastronomie a hotelovych sluzieb, ako aj v manazmente

cestovneho ruchu, upevnit osobny rozvoj studentov v pristupe ku

klientom
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Programu celozivotného vzdelavania

Vyber partnera v Ceskej republike:

- skisenosti s organizaciou pobytov studentov, s poskytovanim
staze a praktického vzdelavania v ich zariadeni

- spolahlivost’ v dodrzani zmluv, zavazkov

- moznosti partnerov v ramci materialneho zabezpecenia staze,
zvazovali sme priestorovu kapacitu na realizaciu aktivit,
dostatocné technické vybavenie

- personalne kapacity, aby vsetky ¢innosti, ktoré su realizovaneé v
projekte boli zabezpecované skusenymi pedagogmi, odbornikmi,
ale aj pedagogmi s ludskym pristupom a didaktickymi
kompetenciami v suvislosti s akceptaciou kulturnych odlisnosti
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Programu celozivotného vzdelavania

Vyber partnera v Ceskej republike:

Obchodna akadémia a Hotelova skola Havlickuv Brod je prispevkovou
organizaciou zriad'ovanie Krajom Vysocina. Skola sa zameriava najma na
vzdelavanie v oblasti ekonomiky, gastronomia, podnikanie a sluzbach a
svojim ziakom ponuka aj cely rad nadstandardnych sluzieb. Vyucba
prebieha v najmodernejsich odbornych ucebniach - multimedialnych,
jazykovych, ucebniach informacnych a komunikacnych technologii,
ucebni prirodovednych predmetov, ucebni gastronomickych predmetov
ai. Pre praktické vyucovanie su k dispozicii kvalitne vybavené ucebne -
Gastrocentrum, cukrarske dielne, ucebne kultura stolovania a odbornej
ucebne kucharov. Odborny vycvik ziakov v odboroch s vyucnym listom
prebieha scasti v skole, scasti v prevadzkach, casto v mieste bydliska

ziaka. 5
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Programu celozivotného vzdelavania

’

Ucastnici projektu:

* Prvou skupinou ucastnikov su ziaci studujuci odbor Sluzby v
cestovnom ruchu, ktori ukoncuju vzdelavanie maturitou a
prioritne staz pre nich prinasa praktické zrucnosti v oblasti
spoznavania sluzieb poskytujucich v inom europskom regione,
specifik regionu, jeho propagacie, pracu sprievodcu CR.

* Projekt riesi aj potreby odboru Casnik a servirka , odbor je
akreditovany na skole ako studijny i ucebny, takze Ziaci ziskavaju
po skonceni skoly maturitné vysvedcenia alebo vyucny list. Do
projektu budu zaradeni Ziaci z oboch skupin. Pre tento odbor je
potrebné ziskat’ praktické zrucnosti pri obsluhe klientoyv, v
barmanstve, baristike a someliérstve.

* Tretou skupinou ucastnikov projektu su ziaci navstevujuci odbor
Kuchar, ktory je tiez akreditovany ako studijny i ucebny odbor.
Pre tychto Ziakov je dolezité ziskat’ prax v oblastiach
gastronomie zameranej na charakteristicku kuchynu danej
krajiny, oboznamit' sa s pripravou jedal v danej krajine a osvojit
si pripravu jedal a sulad vina s jedlami.

6



Program gA_AI C

celozivotného
vzdelavania Narodna agentura

Programu celozivotného vzdelavania

Kritéria vyberu:

* - schopnost’ komunikovat’ v ceskom alebo madarskom
jazyku, resp. v anglickom jazyku

* - studijne vysledky ziakov

* - socialna sposobilost’ ucastnika na 14 dnovy pobyt v
cudzom prostredi

* - odborna sposobilost’ praktickych zrucnosti

Bodové hodnotenie

* Pri prvych troch kritériach bude pridelenych max. 10
bodov, pri poslednom kritériu max. 20 bodov.
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Programu celozivotného vzdelavania

Vzdelavacie vystupy:

Sluzby v cestovnom ruchu
vedomosti

* - sgoznat’ uzsie okolie danej lokality pobytu, typické jedla danej lokality
pobytu

* - poznat prirodné Utvary a turistické osobitosti regionu so zameranim na
horsku turistiku

zrucnosti

* - vsprevadzani klientov po historickych pamiatkach Vysociny a
prirodnych utvaroch

* - pri organizovani doplnkovych sluzieb CR ako su Sportove, welness
sluzby, kultirne podujatia

* - vspracovani prezentacie o regione Vysocina (pamiatky, zvyky, typické
oblecenie pge lokalitu, typicke jedla, zname 3astronom1cke zariadenia)
na tému: ,,Co spaja nase krajiny a &m sa nase krajiny lisia"

* - sprevadzania klientov po pamiatkach, zaujimavostiach regionu
® - spracovanie Itineraru
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Programu celozivotného vzdelavania

Vzdelavacie vystupy:

Kuchar
vedomosti

- poznat’ suroviny formou ochutnavania surovin pouzivanych v
gastronomii v regione Vysocina (zelenina, ovocie, muka, ryby maso,
syry, masove vyrobky)

- oboznamit’ sa s pripravou jedal charakteristickeho pre danu oblast,
najma knedlikov a masa

Zrucnosti

- naucit’ sa upravu a pripravu jedal - polievky, masité jedla, prilohy,
sladké a slané mucniky, jedla zo syra, pouzivanie korenin

- prehibit’ skUsenosti pri priprave jedal zo sladkovodnych Zivo&ichov

- naucit’ sa pripravovat’ ceské mucniky, poznat’ specifikl pripravu
knedlikov
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Programu celozivotného vzdelavania

Vzdelavacie vystupy:
Casnik
vedomosti

- oboznamit sa s inventarom , zariadenim a technikou obsluhy v
zariadeniach redtaur. a hotel. sluZieb v zahranici

- vediet’ vybrat’ vhodné vina k jedlam
Zrucnosti
- ziskat’ zrucnost’ v jednoduchej, zlozitej a slavnostnej obsluhe

prehlblt zrucnosti v barmanstve - pri priprave kratkych a dlhych
miesanych napojov, nealkoholickych miesanych napojov ako aj fancy
napojov

prehlb1t zrucnosti v baristike - priprava a nastavenie mlynceka
na kavu, priprava réznych druhov kav

prehlb1t si someliérske zrucnosti pri podavani bieleho, cerveného
a sumiveého vina a sampanského vin
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Programu celozivotného vzdelavania

Organizacné riadenie projektu:

Priprava na Slovensku

* Vyber ucastnikov, zmluvy, jazykova a
interkulturalna priprava

Rozsah

- jazykova priprava - 10 hodin

- odborna priprava - 10 hodin

- interkulturalna priprava - 4 hodiny
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Programu celozivotného vzdelavania

Organizacné riadenie projektu:
Staz

14 dni

Miesto realizacie

- Skola

- Spriaznené institucie:
skolni Radnicni restaurace
skolni gastrocentrum

skolni kavarna

Restaurace U Kroupl
Stredisko sportovnich zarizeni
Muzeum Vysociny

Cestovni kancelar Adatour
Cestovni kancelar M TOUR
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Programu celozivotného vzdelavania

Financné riadenie projektu:

Z projektu bolo hradene

Pre studentov

* Cestovné

* Ubytovanie

* Strava

* Poistenie

* Vreckove

Pre sprevadzajucu osobu

* cestovné, ubytovanie, strava
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Programu celozivotného vzdelavania

Financné riadenie projektu:

Vypracovanie zmluvy s ucastnikmi
Pracovny program

Zavazok kvality

Suhlas rodicov
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Programu celozivotného vzdelavania

Ukoncenie projektu:

Hodnotenie v systéme Mobility Tools

e Studenti individualne vypracovavali hodnotenia
* Skola hodnotenie $tudentov a projektu
Hodnotenie studentov prijimajucou organizaciou
* Vypracovanie hodnotiacich harkov

RRECVET

* Hodnotenie ucastnikov
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Programu celozivotného vzdelavania

Vystupy:

1. Potvrdenie o praxi

2. ECVET

3. EUROPASS Mobilita

. Hodnotenie mentormi a sprevadzajucou osobou
. Prezentacia ucastnikov

. Dennik ucastnikov

Dotazniky

. Konferencia

9. Informéacie na web stranke

10.BroZlra
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