Okruhy na komisionálne skúšky z technológie za 2. polrok

Učebný odbor kuchár  - 1. ročník

1. Nové trendy v príprave pokrmov

2. Príprava polievok: hnedé polievky

                                   biele polievky

                                   špeciálne polievky

3. Vložky do polievok: jednoduché vložky

                                      zložité

                                      špeciálne z rôznych druhov cesta

4. Príprava omáčok: základné biele, hnedé, jemné šľahané

                                  zložité

 5. Prílohy k hlavným jedlám: zo zemiakov- knedle, krokety

                                                 z múky – knedle, halušky

                                                 zo zeleniny- anglická, francúzska, poľská, zaprávaná
